


Le nostre 
Creazioni
Dagli  ingredienti 
accuratamente selezionati con 
cura, alla ricetta tramandata da 
diverse generazioni possiamo 
garantire un prodotto dalle 
qualità eccelse che garantiscono 
a chi lo sceglie tutto il sapore 
della tradizione 
pasquale.

Noi di Marturano Arte 
Pasticcera ci siamo prefissati 
l’obiettivo ambizioso di 
realizzare un prodotto buono, 
migliore di anno in anno 
con metodi sempre nuovi 
per rendere uniche le nostre 
creazioni.



Tutta la fragranza del lievito madre naturale incontra l’energia 
del caffè in una creazione gourmet unica. Un impasto scuro e 
profumato, arricchito da un’anima cremosa al mascarpone e 
impreziosito da croccanti chicchi di caffè al cioccolato. 

Il dolce perfetto per chiudere il pranzo di Pasqua con un tocco 
di carattere e un richiamo irresistibile al gusto del vero tiramisù 
artigianale.

Colomba
Tiramisù



Un omaggio alla freschezza primaverile: questa colomba unisce 
la sofficità di una lenta lievitazione naturale al sapore solare 
delle gemme di albicocca. Il segreto della sua morbidezza risiede 
nei generosi pezzi di frutta che, rilasciando il loro sciroppo in 
cottura, rendono l’impasto incredibilmente umido e fragrante.

A contrastare il cuore fruttato, un mantello croccante di granella 
di zucchero e mandorle intere che regala il piacere del classico 
sapore artigianale. Un’esperienza sensoriale fresca e leggera, 
ideale per chi ama i gusti autentici e il profumo dei frutteti in 
fiore

Colomba Classica
Mandorlata all’Albicocca



Un trionfo di golosità che gioca sui contrasti: la dolcezza 
avvolgente della crema pasticcera incontra l’anima vivace e 
acidula delle amarene intere. L’impasto a lievitazione naturale, 
soffice e profumato, è impreziosito da una scenografica 
copertura di cioccolato bianco, decorata con croccante granella 
di amaretto e succose amarene.

Per un’esperienza ancora più intensa, la confezione include un 
barattolo di passata di amarene, perfetto per personalizzare ogni 
fetta e aggiungere una nota di freschezza fruttata a ogni morso. 
Il dessert ideale per chi non vuole scendere a compromessi tra 
cremosità e carattere.

Colomba
Crema e Amarene



L’incontro definitivo tra la croccantezza del pistacchio e 
l’intensità del cacao. Questa creazione artigianale nasconde 
un cuore prezioso di pepite di cioccolato fondente e finissimo 
cioccolato al latte, incastonate in un impasto a lievitazione 
naturale straordinariamente soffice. La superficie è resa 
irresistibile da una ricca glassa al cioccolato, tempestata di 
pistacchi interi tostati che regalano una nota sapida e croccante.

Per i veri amanti dell’oro verde, la confezione include un 
barattolo di crema al pistacchio da spalmare al momento: un 
tocco finale vellutato che trasforma ogni fetta in un’esperienza 
di puro lusso gastronomico.

Colomba
Pistacchio



Un’esperienza dedicata ai veri cultori del cioccolato. Questa 
colomba artigianale celebra l’intensità del cacao attraverso 
un doppio gioco di consistenze: l’impasto a lievitazione 
naturale è generosamente farcito con pepite di cioccolato 
fondente e finissimo cioccolato al latte. La copertura è un 
inno al gusto deciso, con una glassa di cioccolato fondente 
arricchita da scenografiche scaglie di cioccolato grezzo.

La confezione include un barattolo di crema spalmabile 
alla gianduia, densa e vellutata, da aggiungere a piacere per 
esaltare il connubio perfetto tra nocciole pregiate e cacao.

Colomba
Gianduia



Un’esplosione di freschezza mediterranea che incanta al 
primo assaggio. L’impasto artigianale, lievitato naturalmente e 
aromatizzato con essenze di agrumi, sprigiona una fragranza 
solare e avvolgente. Il cuore è reso irresistibile da una deliziosa 
crema al limoncello, vellutata e profumata, che dona al dolce 
una nota agrumata persistente e raffinata.

Il tocco finale è una sontuosa copertura di cioccolato bianco, 
impreziosita da una pioggia di croccanti meringhe che regalano 
un contrasto di consistenze sorprendente. Una creazione che 
unisce la dolcezza della tradizione alla vivacità dei sapori costieri, 
perfetta per una Pasqua all’insegna della luce e del gusto.

Colomba
Limoncello



Il perfetto equilibrio tra dolce e salato in un’esplosione di gusto 
gourmet. Questa colomba artigianale accoglie nell’impasto un 
ricco mix di pepite di cioccolato fondente e finissimo cioccolato 
al latte, che si fondono durante la lenta lievitazione naturale. 
La superficie è resa unica da una glassa fondente guarnita con 
croccanti nocciole piemontesi, eccellenza del territorio dal 
profumo inconfondibile.

Per rendere ogni assaggio un momento indimenticabile, troverai 
nella confezione un barattolo di crema spalmabile al caramello 
mou: una tentazione vellutata da colare sulla fetta, che esalta le 
note tostate della nocciola e l’intensità dei cioccolati pregiati.

Colomba
Cioccolato e Caramello



L’apoteosi del cioccolato in tre consistenze diverse, dedicata a 
chi non ne ha mai abbastanza. L’impasto al lievito madre, scuro 
e intenso, è arricchito da una pioggia di gocce di cioccolato che 
si fondono nella mollica soffice. La superficie è sigillata da una 
glassa fondente impreziosita da pepite di cioccolato bianco, che 
creano un contrasto visivo e di gusto moderno e raffinato.

Per un’esperienza di pura indulgenza, la confezione include un 
barattolo di crema al cioccolato bianco: una carezza vellutata 
e dolce da spalmare generosamente, creando un equilibrio 
perfetto con l’anima decisa dell’impasto al cacao. Un viaggio 
sensoriale nel mondo del cioccolato più pregiato.

Colomba
Cioccolato bianco
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